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Antipasti

Tartare di tonno con cannolo 16€
ripieno di stracciata di bufala

Insalatina di calamari, 14€
carciofi e scaglie di parmigiano

Polpo scottato su crema di zucca 14€
e fonduta di parmigiano

Seppiolina fritta su crema di patate 16€
e cipolla caramellata

Baccala in tempura con ragu 14€
di datterini
Degustazione del territorio 14€

(parmigiana, polpetta di melanzane con ragu,
scamorza affumicata e millefoglie)

“Ammisca Francesca” 14€
con tondini e totani (min. 2 pax)

Nodini con zucchine 15€
e rana pescatrice

Fettuccelle con grano Senatore Cappelli, 15€
con calamari e bottarga di tonno

Gnocchetti verdi con funghi porcini, 12€
noci e fonduta di grana padano

Casarecce con salsiccia, crema di zucca 12€
e pecorino stagionato

Coperto €3



Secondi

Pescato del giorno

Calamaro grigliato

su letto di zucchine alla scapece P.S.

Baccala scottato accompagnato
da scarola ripassata

Grigliata mista di pesce alla brace

Tagliata di manzo con rucola,
pomodorini e scaglie

6,5€

all’etto

15€

156€

23€

18€

Guancia di vitello brasata con funghi porcini 14€

Scarola alla napoletana
Patate a buccia rossa

Parmigiana di melanzane

4€
4€

7€

Coperto €3



Pizze

MARGHERITA 6€
Pomodoro, fior di latte e basilico

MARINARA 5€
Pomodoro, aglio, origano e basilico

REGINA 7€
Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico

BUFALINA 10€
Mozzarella di bufala, pomodorini e basilico

NERANO 10€
Fior di latte, crema di zucchine, zucchine,
provolone del Monaco e basilico

RIPIENO 8€
Ricotta, fior di latte, prosciutto cotto,
poi sopra pomodoro e basilico

BOSCAIOLA 10€
Fior di latte, funghi porcini,
salsiccia di maiale e crema di zucca

MORTAZZA 8€
Fior di latte, ricotta a nuvole, mortadella
e zest di limone e basilico

FAVIGNANA 10€
Pomodoro, alici di Cetara, olive taggiasche,
capperi, origano, pecorino stagionato in

cottura e basilico

NORMA 8€
Fior di latte, chips di melanzane,
ricotta, pomodorini e basilico

Coperto €3



Dolci

GRAZIA

Fior di latte, datterini rossi,

olive taggiasche, pinoli, capperi, origano
e basilico

CAMPAGNOLA
Fior di latte, broccoli e salsiccia di maialino

GIALLO DATTERINO

Fior di latte, provola affumicata, datterino
giallo appassito, salsiccia al finocchietto
e stracciata di bufala

DELICATA
Fior di latte, datterini gialli, prosciutto crudo,
scaglie di grana e basilico

SCUGNIZZO0

Fior di latte, provola affumicata, prosciutto
cotto, fiori di zucca , polvere di olive nere
Caiazzane e basilico

FOCACCIA

DOLCI DELLA CASA

SELEZIONE DEI DOLCI DI GAIA

9€

9€

10€

9€

10€

3€

7€

9€

Coperto €3



Allergeni

GLUTINE
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CROSTACEI
MOLLUSCHI
PESCI
ARACHIDI
SEDANO
SENAPE
UOVA
FRUTTA A GUSCIO
SOIA
LATTICINI

SEMI DI SESAMO

LUPINI

B g o P 8 O P § €

O SOLFITI

ANIDRIDE SOLFOROSA



N

since 1937




La nostra
carta dei vini

Spumanti

ASPRINO D’AVERSA BRUT
| Borboni

ASPRINO D’AVERSA BRUT
Trentapioli

TEFRITE
Telaro

DUBL
Feudi di San Gregorio

FALANGHINA BRUT - BALLARI
Cantinr StillaDei

FALANGHINA BRUT
Lorenzo Nifo

DUBL ROSE BRUT
Feudi di San Gregorio

MALAFEMMENA ROSE BRUT
Telaro

FALANGHINA DEL TABURNO
Lorenzo Nifo

FALANGHINA DEL TABURNO
Fattoria la Rivolta

FALANGHINA DEL TABURNO
Masseria Frattasi

FALANGHINA BONEA
Masseria Frattasi

FALANGHINA DI ROCCAMONFINA VT
Azienda Agricola Telaro

20€

22€

16€

28€

16€

15€

30€

16€

13€

14€

14€

18€

15€



FALANGHINA VIA DEL CAMPO
Quintodecimo

FEMMENA
Azienda Agricola Telaro

FALANGHINA DEI CAMPI FLEGREI
Cantine Farro

VIGNA CARACCI
Villa Matilde

PALLEGRELLO
Sagliocco

PALLEGRELLO
Vestini Campagnano

PALLEGRELLO RICCIO BIANCO
Alepa

PALLEGRELLO LANCELLA
Cantine Lisandro

LE ORTOLE
Vestini Campagnano

GRECO DI TUFO
Mastroberardino

GRECO DI TUFO
Feudi di San Gregorio

GRECO DI TUFO
Tenuta Cavalier Pepe

GRECO DI TUFO
Bonito Ferrara

GRECO DI TUFO GIALLO D’ARLES
Quintodecimo

FIANO DI AVELLINO
Mastroberardino

FIANO DI AVELLINO
Feudi di San Gregorio

FIANO DI AVELLINO
Clelia Romano

50€

16€

13€

30€

15€

18€

18€

16€

28€

20€

20€

20€

28€

50€

20€

20€

28€



FIANO DI AVELLINO Ol NI’
Tenuta Scuotto

FIANO DI AVELLINO
Tenuta Cavalier Pepe

FIANO DI AVELLINO BECHER
Antonio Caggiano

FIANO DI AVELLINO
Guido Marsella

FIANO DI AVELLINO EXULTET
Quintodecimo

FIANO KRATOS

Luigi Maffini

FIANO DI AVELLINO STILEMA
Mastroberardino

BIANCOLELLA D’ISCHIA
Antonio Mezzella

BIANCOLELLA D’ISCHIA
Casa D’Ambra

FRASSITELLI
Casa D’Ambra

FURORE BIANCO
Marisa Cuomo

RAVELLO BIANCO
Marisa Cuomo

COSTA D’AMALFI
Marisa Cuomo

FIORDUVA FURORE BIANCO
Marisa Cuomo

TERRE CERASE
Villa Matilde

BELLAFEMMENA
Telaro

30€

25€

30€

35€

50€

28€

60€

20€

20€

30€

30€

30€

30€

75€

15€

15€



Rossi

VETERE
San Salvatore

VADO CERASO
Vestini Campagnano

VISONE
Feudi di San Gregorio

ORCHIS PURPUREA
Masseria Frattasi

ROSA DEL TEMPO
Cantine Lisandro

AGLIANICO IGT
Azienda Agricola Telaro

AGLIANICO FIDELIS
Cantine Sociali del Taburno

CAUDIUM
Masseria Frattasi

IOVI TONANT
Masseria Frattasi

AGLIANICO TERRA D’ECLANO
Quintodecimo

SETTIMO
Alois

KAJANERO
Poderi Foglia

CONCA ROSSO
Poderi Foglia

PER E PALUMMO
Casa D’Ambra

FALERNO CONCLAVE
Azienda Agricola Gennaro Papa

CAMPANTUONO
Azienda Agricola Gennaro Papa

25€

18€

18€

20€

16€

14€

14€

16€

30€

50€

12€

12€

12€

20€

24€

40€



FALERNO DEL MASSICO
Rossetti

FALERNO DEL MASSICO
Villa Matilde

FALERNO DEL MASSICO
Moio

FURORE COSTA D’AMALFI
Marisa Cuomo

GRAGNANO
lovine

GRAGNANO
Cantine Federiciane

TERZARULO
Cantine Lisandro

RUBRATO
Feudi San Gregorio

SALAE DOMINI
Antonio Caggiano

TAURASI MACCHIA DEI GOTI
Antonio Caggiano

TAURASI RADICI
Mastroberardino

TAURASI CINQUE QUERCE
Salvatore Molettieri

PALLAGRELLO NERO
Vestini Campagnano

CASAVECCHIA
Vestini Campagnano

MONTEVETRANO
Azienda Agricola Montevetrano

TERRA DI LAVORO
Azienda Agricola Galardi

20€

20€

20€

30€

12€

12€

18€

20€

40€

50€

40€

50€

35€

35€

50€

60€
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