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La nostra storia



Era il 1937 quando Leucio Fiorillo, in Piazza Vanvitelli, inaugurò una piccola 
osteria che divenne un ritrovo conviviale per gli abitanti del posto. Quando passò 
il ciclone della seconda guerra mondiale, nel 1942, trasferì l’attività di piccola 
ristorazione prima a Sala e poi nel borgo di San Leucio, chiamandola “Trattoria 
Dei Platani”

Qui i due figli, Nicola ed Antonio, iniziarono la loro formazione e lavorando con il 
padre fecero propria la sua passione e ne condivisero con lui i sacrifici.
Assieme a loro infatti, crebbe giorno dopo giorno il sogno di realizzare un grande 
ristorante.

Fu così che il 12 Aprile 1975, sulla collina di San Leucio, alla sommità di un elegante 
edificio, si accese un’insegna con scritto “Leucio”, in nome del suo creatore, che 
purtroppo però, non ne riuscì a vedere il compimento.
Ad oggi alla guida del ristorante, ci sono i figli di Antonio e Nicola, ovvero Leucio, 
Ivan, Giovanna e la giovane Maria Gaia.



Allergeni





Iniziando con gli
antipasti



Sfizi di mare
(varietà di antipasti di pesce, minimo 5 assaggi)

La fresella con caponata di polpo

Insalata di calamari, finocchio e mentuccia

Baccalà in tempura su letto di pomodoro e 
fonduta di parmigiano

Carpaccio di maialino con misticanza, 
datterini e pecorino a scaglie

€ 20

€ 14

€ 14

€ 15

€ 13

ANTIPASTI

Coperto €3



Riscoprendo i primi
piatti



Maccheroncello con ragù di totano                                                                                       

Tagliolini con gamberi, limone e bottarga
di tonno (min. 2 pax)                                                   

Ammescafrancesca tutto mare
(min. 2 pax)

Mezzo pacchero con zucchine, guanciale
e noci

Gnocchi di patate con melanzane, 
pomodorini e ricotta salata

€ 18

€ 20

€ 15

€ 12

€ 12

PRIMI

Coperto €3



Lasciandosi tentare dai
sapori di terra e mare



Pescato del giorno ​
(​​​prezzo all’etto​​​)

Filetto di ombrina con patate ​                                                                                            

Frittura di calamari e baccalà

Guancia di manzo in riduzione di aglianico                                                                

Tagliata di Angus con sale grosso
e rosmarino

Accompagnandoli con
 
Scarola alla napoletana

Patate a buccia rossa

Parmigiana di melanzane                                       ​​​​​        

€ 7

€ 22

€ 16

€ 15

€ 24

€ 5

€ 5

€ 7

SECONDI

Coperto €3



Ed infine



Sorbetto al limone

Selezione di dolci

€ 5

€ 8

DOLCI

Coperto €3



Le nostre pizze



MARGHERITA
pomodoro, fiori di latte e basilico                                                       

MARINARA
pomodoro, aglio, origano e basilico​​​​                         

PROVOLA E PEPE
pomodoro, provola e pepe

REGINA
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico    ​                                                     

BUFALINA
mozzarella di bufala, datterini rossi e gialli e basilico​​             

NERANO
fiori di latte, crema di zucchine, zucchine, provolone 
del monaco e basilico

CALZONE
ricotta, fior di latte, pepe, salame Napoli, poi sopra 
pomodoro e basilico

MORTAZZA
fior di latte, ricotta a nuvole, mortadella e basilico                                    

NORMA
pomodoro, fior di latte, melanzane, ricotta salata
e basilico

ISOLANA
focaccia, pomodorini, mozzarella di bufala e olive 
taggiasche

GRAZIA
fior di latte, datterini rossi, olive taggiasche, pinoli, 
capperi, origano 

GIALLO DATTERINO
fior di latte, provola, datterini gialli, alici di cetara ​    e 
zest di limone                                        ​​   
​
FRESCA
fior di latte, carpaccio di maialino, pomodorini, 
finocchi e noci​                                                                                    

DELICATA
fior di latte, datterini gialli, prosciutto crudo, scaglie di 
grana

FOCACCIA

€ 7

€ 5

€ 8

€ 8

€ 10

€ 12

€ 9

€ 9

€ 10

€ 9

€ 10

€10

€ 12

€10

€ 3

PIZZE

Coperto € 3



La nostra selezione
di vini



Animante Barone Pizzini

Bellavista Alma

Bellavista Teatro La Scala

Bellavista Rosé Alma

Contadi Castaldi

Ca’ Del Bosco

Camillucci

Derbusco Cives

Ferrari Maximum Brut

Monterossa Blanc De Blanc

Monsupello Brut

Monsupello Rosé Brut

Ricci Curbastro

€ 40

€ 60

€ 70

€ 75

€ 35

€ 50

€ 45

€ 35

€ 35

€ 40

€ 45

€ 50

€ 35

BOLLICINE italiane



Asprinio d’Aversa brut
I borboni

Asprinio d’Aversa brut
Trentapioli

Dubl 1° edition	
Feudi di San Gregorio

Dubl 1° edition rosè	
Feudi di San Gregorio

Falanghina Brut AISER
Lorenzo Nifo

Malafemmena rose’ brut
Telaro

Flegreo
Cantine Federiciane

€ 28

€ 25

€ 40

€ 40

€ 20

€ 20

€ 15

SPUMANTI



Falanghina del Taburno
Nifo Sarrapochiello
Alenta falanghina v. tardiva
Nifo Sarrapochiello
Falanghina irpinia DOC	
Bellaria
Falanghina irpinia DOP
Petrillo
Falanghina del Taburno
Fattoria la Rivolta
Falanghina del Taburno
Masseria Frattasi
Falanghina Bonea
Masseria Frattasi
Falanghina di Roccamonfina VT
Az Agr Telaro
Falanghina via del Campo
Quintodecimo
Vigna Caracci
Villa Matilde
Pallagrello
Vestini Campagnano
Pallagrello Lancella
Cantine Lisandro
Le Ortole
Vestini Campagnano
Greco di tufo 
Clelia Romano
Greco di tufo
Mastroberardino
Greco di tufo	
Feudi di San Gregorio
Greco di tufo
Tenuta cavalier Pepe

€ 15

€ 20

€ 15

€ 15

€ 15

€ 15

€ 22

€ 18

€ 50

€ 50

€ 25

€ 20

€ 35 

€ 30

€ 25

€ 25

€ 30

VINI BIANCHI



Greco di tufo
Benito Ferrara
Greco di tufo giallo d’Arles
Quintodecimo
Fiano di Avellino
Bellaria
Fiano di Avellino
Mastroberardino
Fiano di Avellino
Feudi di San Gregorio
Fiano di Avellino
Clelia Romano
Fiano di Avellino
Tenuta cavalier Pepe	
Fiano di Avellino Becher
Antonio Caggiano
Fiano di Avellino
Guido Marsella
Fiano di Avellino Exultet
Quintodecimo
Fiano Kratos
Luigi Maffini
Biancolella d’Ischia
Antonio Mazzella
Biancolella d’Ischia
Casa D’ambra
Frassitelli
Casa D’ambra
Furore bianco
Marisa Cuomo
Ravello bianco
Marisa Cuomo
Costa d’Amalfi
Marisa Cuomo
Fiorduva Furore Bianco
Marisa Cuomo

€ 35

€ 60

€ 22

€ 25

€ 25

€ 30

€ 30 

€ 30

€ 38

€ 60

€ 35

€ 25

€ 25

€ 30

€ 35

€ 35

€ 30

€ 75

VINI BIANCHI



Terre Cerase
Villa Matilde
Bellafemmena
Telaro
Vetere
San Salvatore
Vado Ceraso
Vestini Campagnano
Visione 	
Feudi di San Gregorio 
Orchis purpurea
Masseria Frattasi
Rosa del Tempo
Cantine Lisandro

€20

€15

€ 30

€ 25

€ 25

€ 20

€ 20

VINI ROSATI



Aglianico igt
Az Agr Telaro 
Aglianico Pontius
Nifo Sarrapochiello
Caudium
Masseria Frattasi
Iovi Tonant
Masseria Frattasi
Aglianico Terra d’Eclano
Quintodecimo
Settimo
Alois
Kajanero
Poderi Foglia
Conca Rosso
Poderi Foglia
Per e Palummo
Casa D’Ambra
Falerno Conclave
Gennaro Papa az Agr
Campantuono
Gennaro Papa az Agr
Falerno del Massico
Rossetti
Falerno del Massico
Villa Matilde

€ 15

€ 15

€ 20

€ 40

€ 75

€ 15

€ 15

€ 15

€ 25

€ 28

€ 50

€ 22

€ 24

VINI ROSSI



Furore costa d’Amalfi
Marisa Cuomo
Gragnano
Iovine
Rubrato
Feudi San Gregorio
Salae Domini
Antonio Caggiano
Taurasi Macchia dei Goti
Antonio Caggiano
Taurasi Radici
Mastroberardino
Taurasi Opera 
Cavalier Pepe
Taurasi cinque querce
Salvatore Molettieri
Pallagrello nero
Vestini Campagnano
Casavecchia
Vestini Campagnano
Montevetrano
Az Agr Montevetrano
Terra di Lavoro
Az Agr Galardi

€ 35

€ 14

€ 20

€ 40

€ 50

€ 45

€ 45

€ 60

€ 38

€ 38

€ 50

€ 70



www.leuciocaserta.it


